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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 700 g

. Filety z lososa bez kuze 600 g
- 30% smetana 4 dl

- Celer 300 g

- Vejce 4 ks

- Mrazeny hréasek 200 g

- Nakrajeny kopr 4 1zice

- Méslo 40 g

. Sul - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lososa osolte, rozkrojte na Ctvrtiny a nechte v chladu. Brambory oloupejte a nakrajejte na jemné
platky. Vlozte je do misy a promichejte s rozslehanymi vejci, smetanou, soli a koprem.

Celer oloupejte a nakrajejte na platky. Vlozte je do vrouci osolené vody a nechte kratce prejit varem.
Nechte odkapat na sitku a primichejte do misy k bramboram.

Ctyfi zapékaci misky vytrete méslem. Rozdélte do nich tfi ¢tvrtiny brambor s celerem. Do kazdé
misky pridejte ¢tvrtinu lososa a Ctvrtinu hrasku. VSe zakryjte zbylymi bramborami s celerem. Misky
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vlozte do vyhraté trouby a pri 160 °C zapecCte dozlatova.



