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Suroviny

Porce: 4

- Slunecnicovy olej 1 Izice

. Cervena cibule, nasekand 1 ks

- Uvarena Cervena repa, nakrajena na kousky 250 g
- Téstovinova ryze 250 g

- Zeleninovy vyvar 700 ml

- Kopr 1 svazek

. Lucina 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemeé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olej rozpalte v nizsim Sirsim hrnci, pridejte cibuli a opékejte ji asi 8 minut. Pak pridejte pokrajenou
repu, vsypte téstovinovou ryzi, vlijte vyvar a smés osolte a opeprete. Varte zhruba 15 minut, dokud
ryze neabsorbuje veskerou tekutinu. Nakonec pridejte nasekany kopr a dochutte. Podavejte s
rozdrobenou lucinou.
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