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Suroviny

Porce: 4

- Syrové oloupané brambory 600 g
- PSeni¢néa polohrubd mouka 200 g
. Kulaté olomoucké tvartuzky 6 ks

- SuSena Sunka 100 g

- Rukola 80 g

- Vejce 1 ks

- Mléko 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

. Cerny mlety pept, stl - dle chuti 2 $petka
- Olej na smazeni 1 ks

- Pesto

- Rukola 1 svazek

- Olivovy olej 4 1zZice

- Piniové orechy 30 g

. Cesnek 2 strouzek

. Sl 4 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rukolu na pesto preberte a nasypte do vrouci osolené vody. Vyjméte ji, proplachnéte studenou vodou
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a nechte odkapat. V hmozdiri utrete ¢esnek se soli, prisypte pinie a vSe utrete na pastu. Primichejte
olej, smés nalijte do misy, pridejte jemné nakrajenou rukolu, podle chuti prisolte a nechte stat.

Brambory nastrouhejte, proplachnéte dukladné studenou vodou a nechte odkapat. Nasypte je do
misy, pridejte vejce, mouku, pepr a ¢esnek utreny se soli a promichejte. Pokud je tésto prili§ tuhé,
pridejte nékolik 17ic mléka. Rukolu o¢istéte, diikladné ji proplachnéte a nechte odkapat. Sunku
nakrajejte na jemné prouzky a opecte ji spolu s rukolou zlehka na oleji, nechte zchladnout a
vmichejte do tésta.

Syrecky rozkrojte podélné na poloviny. V panvi nahrejte tenkou vrstvu oleje, nalijte do ni nabérackou
mala kolecka tésta, na stred kazdého polozte pllku syrecku a zakryjte ho 1zZici tésta. Kdyz zacnou
bramboraky po okrajich zlatnout, opatrné je otoCte a dopecte. Podle potreby pridejte trochu oleje.
Takto pokracujte, az vypotrebujete vSechno tésto i syrecky.



