Brambory zapecené s cibuli a cedarem
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo, nasekané 75 g

. Cibule, na tenka kolecka 500 g

- Brambory, nakrajena na tenka 5 mm kolecka 1 kg
. Cedar 200 g

. Cerstvé petrzel na ozdobu 2 hrst

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na malém plameni nechte rozpustit 50 g mésla. Pridejte cibuli, siil, pepr a opravdu pomalu opékejte
20 minut dozlatova a mékka. Dejte stranou. Troubu predehrejte na 180°C. Kolecka brambor 4-5
minut povarte ve vrouci osolené vodé, scedte je a osuste. Zbylych 25 g masla rozpalte ve velké panvi,
pridejte tretinu brambor a asi 5 minut je opékejte dokiupava a zlatava. Pak je prendejte do zapékaci
misy, na brambory dejte polovinu cibule a tretinu strouhaného ¢edaru, vSe osolte, opeprete a
zopakujte do spotrebovani vSech ingredienci - koncit byste méli syrem. Ve vyhraté troubé pecte 25-
30 minut. Podavejte ozdobené petrzeli.
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