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Suroviny

Porce: 4

- Camembert 4 ks

- Vejce 1 ks

- Hladka mouka 3 1zice

- Mléko 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Strouhanka 2 hrnek

- Brusinky naklddané 4 1zice

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné

Urcen pro: Dietni

Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
V misce rozmichame vejce s hladkou moukou, soli a mlékem v hladké tésticko. Syr postupné
obalujeme nejprve v téstiCku a poté ve strouhance. Pokud chceme mit opravdu jistotu, ze syr pri

smazeni nevytece, obalime ho jesté jednou stejnym zplsobem.

Smazime dozlatova na panvi s rozehratym olejem. Smazeny syr podavame s horkym bramborovym


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

saldtem a brusinkovym dipem.

Poznamka:

Pro ozvlastnéni chuti muzes do tésticka na obalovani pridat trochu susenych bylinek (napr. petrzelky
¢i celeru).



