Beze dort
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Suroviny

Porce: 1

- Bilek 6 ks

- Cukr krupice 180 g
- Cukr moucka 180 g
. Slehac¢ka 500 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z bilka uslehdme tuhy snih, postupné prisypavame cukr krupici i cukr moucku a je$té dokonale
proslehame. Na plech ddme pecici papir, pomastime ho a rozetreme na néj dvé kulaté snéhové
placky. Peceme v mirné troubé asi 1 hodinu, spiSe jen suSime. Po usuSeni sejmeme z papiru a
nechame vychladnout. Uslehame si Slehacky, jednou polovinou potreme prvni placku, priklopime
druhou plackou a potreme vrch a boky zbytkem Slehacky. Nechame v lednici rozlezet do druhého
dne. Muzeme ozdobit nastrouhanou ¢okoladou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

