Tresnova bublanina I1
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Suroviny

Porce: 12

. tresné 300 g

- zloutky 5 ks

- cukr180 g

- zméklé maslo 80 g

- Polohruba mouka 180 g

- prasek do peciva 0.5 balicek
- bilky 5 ks

. praskovy cukr 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12
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Postup:

Tresné vypereme, odstopkujeme, formu vymazeme maslem a vysypeme moukou. Troubu
rozehiejeme na 200°C. Zloutky utfeme s polovinou cukru do pény, piiddme po troskéach preséatou
mouku s kypricim praskem. Druhou polovinu cukru s bilky uslehame na pevny snih, ktery zlehka
pridame do tésta. Bublaninu pe¢eme 50 az 60 minut na druhé pri¢ce odspodu. Upecenou bublaninu
vyklopime na kuchynskou mrizku, po vychladnuti posypeme praskovym cukrem.



