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Suroviny

Porce: 12

- Polohruba mouka 200 g

- maslo 100 g

- cukr 100 g

- vejce 1 ks

- rybiz 500 g

- zloutky 3 ks

- cukr 100 g

- oloupané mleté mandle 125 g
- bilky 3 ks

- praskovy cukr 4 1zZice

Doba pripravy: 170 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Mouku presijeme na val, priddme maslo, cukr, vejce a vypracujeme tésto. Vypracované tésto
zabalime do alobalové f6lie a ddme na 2 hodiny do chladnicky odpocivat. Rybiz odstopkujeme,
vypereme a nechame odkapat. Zloutky s polovinou cukru utfeme do pény a piidédme mandle. Z bilki
a druhé poloviny cukru uslehdme pevny snih, ktery pridame do zloutkové hmoty. Nakonec
primichame rybiz. Troubu vyhrejeme na 200 °C. Tésto vyvalime na pomoucnéném valu do placky a
vylozime jim dno a boéni stény formy. Dno nékolikrat propichdame vidlickoou, naplnime a zarovname.
Kola¢ peceme 40 minut na druhé pricce od spoda. Kola¢ po upecCeni nechame jesté ve formé 5 minut
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stydnout a potom ho vyklopime na kuchynskou mrizku. Vychladly kold¢ pocukrujeme praskovym
cukrem.



