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Suroviny

- Slané maslo 500 g

- Trtinovy cukr + na pocukrovani 200 g

- Hladkd mouka + na pomouc¢néni valu 500 g
- Ryzova mouka 250 g

Doba pripravy: 75 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Troubu predehrejte na 170°C. V mise utrete maslo s cukrem a postupné prisypavejte obé mouky, aby
se vSe spojilo. Preklopte na val a hnétte do hebkého a elastického tésta. Poté jej zabalte do
potravinarské folie a dejte na 30 minut do lednice. Pak tésto vyvalejte do tloustky 5 mm a vytvarujte
tvary dle fantazie. Pec¢te 15-20 minut. Po vyndani z trouby posypte cukrem a nechte zchladnout. Z
plechu sundavejte asi az po 10 minutéch.
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