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Suroviny

Porce: 10

- hladkd mouka 250 g

- Mouckovy cukr 30 g

- Jemné mleté mandle 100 g
. Zloutky 2 ks

- Maslo 70 g

. Sul 1 Spetka

- Na obaleni

- Mouckovy cukr 120 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Do misy prosejte mouku s cukrem, pridejte mandle, zméklé maslo a zloutky rozmichané se soli.
Zpracujte na tésto, utvorte bochéanek, zabalte do folie a nechte ho 2 hodiny pri pokojové teploté
odlezet. Pokud je tésto prilis ridké, dejte ho nejprve na hodinu do lednicky. Na pomouceném valu
tésto rozvalejte na plat silny zhruba 3 mm a nakrdjejte na trojuhelnic¢ky Siroké asi 8 cm a dlouhé 9
cm. Trojihelni¢ky od spodni strany smérem ke $picce stocte do rohlicku. Kladte je na plech pokryty
pecicim papirem, vlozte do trouby predehraté na 170°C a upecte dortizova. V misce smichejte cukr s
vanilkovym a jesté horké rohlicky v této smési obalte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

