Trhanec s pivni omackou a malinami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Mléko 250 ml

. Zloutky 3 ks

. Sul 1 Spetka

- Mouckovy cukr 1 1zice

- Hladkd mouka 160 g

- Smetana 1 1zice

- Snih ze tri bilka 3 ks

- Prepusténé maslo na osmazeni 1 ks
- Maliny na dokonceni 1 hrst

- Na pivni omacku

- Prirodni krupicovy cukr 1.2 hrnek
- Maizena 1.5 1Zice

- Tmavé pivo 1 ks

- Maslo 2 lzice

- Mleta vanilka 1 Spetka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mléka, zloutka, soli, cukru, mouky a smetany umichejte tésticko. Opatrné vmichejte snih. Na panvi
rozehrejte maslo a z tésta osmazte vyssi omelety. Po chvili je roztrhejte pomoci dvou vidlicek na vétsi


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

kousky a na hlubsich talitich promichejte s omackou.

Na omacku nechte na panvi 2 az 3 minuty lehce zkaramelizovat cukr promichany s maizenou. Zalijte
pivem, nechte odvarit na hustou omacku. Nakonec vmichejte studené maslo a vanilku. Prelijte pres
kousky omelety, ozdobte malinami.



