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Suroviny

Porce: 5

- Vypeckované Svestky ci sliv 500 g

. Cerné pivo 11

. Kira z citronu nebo pomerance 1 ks

- Krupicovy cukr 3 Izice

- Maizena ( lze vynechat ) 1 1zicka

- Pomeranc 1 ks

- Bylinky na ozdobu medunka nebo mata 1 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Svestky omyjte, vypeckujte, v kastrole zalijte pivem a pridejte citronovou kiiru a cukr. Uvedte do
varu a pak pozvolna varte, az vznikne hustd, zkaramelizovana omacka. Pokud se vdm zda malo husta3,
pridejte maizenu rozmichanou v troSe vody a nechte jednou prejit var, dale uz nevarte. Pomeranc
mezitim dobre umyjte, nakrajejte na tenka kolecka a odstrante pecicky. Kompot podavejte jesté
teply, ozdobeny kousky pomerance.
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