Celerova polévka se slaninou a tymianem

Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 1zicka

- Slanina, na kousky 100 g

- Maslo 1 lzice

. Cibule, nasekana 1 ks

- Bobkovy list 1 ks

- Tymidn + na ozdobu 1 svazek

- Celer, oloupany, na kosticky 1 ks

- Kureci vyvar 850 ml
- Smetana 100 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ve velkém hrnci rozpalte olej, pridejte cibuli a cesnek a opékejte asi 4 minuty za stalého michani.
Vsypte kmin, chilli, stl a pepr a 1 minutu opékejte. Poté pridejte kousky cukety a passatu a po
dalsich 3 minutdch opékani rovnéz fazole a rajcata. Prilijte 500 ml vody a privedte k varu. Snizte
plamen a nechte probublédvat asi 20 minut. Dochutte soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

