Kremova bramboracka s houbami I1
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Suroviny

Porce: 4

- Méslo 100 g

- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Mrkev 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Kousek celeru 1 ks

- Houby 300 g

- Hladkd mouka 2 1zice

- Brambora 1 ks

- Smetana 3 1zice

. Sil, pepr, majoranka a zelena petrzelka na dochuceni 2 Spetka
- Na nocky

- Vejce 1 ks

- Krupicka 9 1Zicka

- Olej 2 1zicka

. Sul a bylinky na dochuceni 2 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maslo rozehrejte v hrnci, pridejte jemné nakrajenou cibuli a ¢esnek, nastrouhanou nebo najemno


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

nakrajenou korenovou zeleninu a houby nakrajené na platky. osmazte a kratce poduste. Popraste
moukou a nechte kratce osmazit. Zalijte asi litrem vody, pridejte drobné pokrajenou bramboru,
osolte, okorente a povarte asi 20 minut. Nakonec zavarte nocky a vmichejte smetanu. Z uvedenych
surovin umichejte tésticko a nechte chvili odstat. Lzickou pak vykrajujte noCky a na posledni 2 az 3
minuty varu je zavarejte do polévky. Dochutte a podavejte.



