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Suroviny

Porce: 8

- Pomerancova marmelada 340 g
- Med 90 g

- Pomerancovy dzus 125 ml
- Vanoc¢ni kyta 1 ks

- Hrebicky na ozdobu 1 hrst
Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Marmeladu, med a pomerancovy dzus promichejte v rendliku,
privedte k varu a varte asi 5-7 minut do zhoustnuti. Nechte lehce zchladnout. Vrchni ¢ast vanocni
kyty narezejte do mrizky vytvarejici malé kosoctverce. Do kazdého zapichnéte jeden hrebicek,
potrete pomerancovo-medovou marinadou a dejte na mrizku v pekaci. Pecte 40-50 minut, kazdych 10
minut potirejte zbylou ¢i vypecenou marinadou.
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