Pecené brambory s fazolkami a slaninou

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Brambory, prekrojené 1.5 kg
- Slanina, na Spaliky 300 g

- Olivovy olej 2 Izice

. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

. Zelené fazolky, sparené 300 g
- NA HORCICNY DRESINK
- Olivovy olej 60 ml

- Bily vinny ocet 1 1zice

- Citronova stava 1 lzice

- Dijonska hor¢cice 1 1zice

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. Udélejte dresink: vSechny na néj potrebné ingredience naslehejte v
misce, osolte ho a opeprete. Brambory, slaninu a olej promichejte na plechu, osolte, opeprete a 40
minut pecte. ObcCas promichejte. Po upeceni promichejte s fazolkami. Podavejte prelité dresinkem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

