Vinna klobasa s krenovou kasi
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Suroviny

Porce: 4

- Vinna klobésa 800 g

- Hladka mouka na obaleni 200 g

- Olej na smazeni 1 lahev

- Hladkolistd petrzelka na ozdobu 1.5 hrst
- NA KRENOVOU KASI

- Brambory 900 g

- Maslo + k podavani 50 g

- Smetana ke Slehani 150 ml

- Mléko 3 1zice

. Cerstvé nastrouhany kfen 2 1Zice
. Sul 2 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Celé brambory varte ve slupce 30 minut nebo dokud nejsou zcela mékké. Pak je scedte a nechte
chvilku vystydnout, oloupejte a rozmackejte. Vmichejte k nim maslo, vrouci smetanu i mléko a
naslehejte do kase. Pridejte kren a dochutte soli a peprem. Mezitim pokréjejte klobasu na 10 kousku


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

dlouhych vzdy 20 cm a vSechny stocCte do Sneka. Kazdy opatrné propichnéte Spejli a z obou stran
obalte v hladké mouce. Klobdskové Sneky osmazte z obou stran na rozpaleném oleji. Podavejte
spolecné s kasi, masténou maslem a posypané petrzelkou.



