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Suroviny

Porce: 4

- Stredné velké brambory 4 ks

- Zakysana smetana 1 kelimek

- Smetana ke Slehani 1 ks

. Hladka mouka 2 1zice

- Cesnek, rozmackany 1 strouZek

. Sl a ¢erstvé mlety pepr na dochuceni - dle chuti 3 $petka
- Na slanou drobenku

. Hladk4 mouka, sadlo, sul 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté, ale neoloupané brambory nakrajejte na kosticky a uvarte je v osolené vodé. Kdyz jsou mékke,
smichejte zakysanou smetanu, smetanu ke Slehéni a mouku, smés zamichejte k uvarenym
bramboram a nechte jesté asi 5 minut varit. Podle chuti osolte a opeprete, pridejte ¢esnek a chcete-
li, trochu octa. Zatimco se polévka vari, pripravte si slanou drobenku.

V hrnci s neprilnavym povrchem michejte nasucho asi ptl hodiny 200 g lehce osolené mouky. Az
zezlatne, pridejte za stdlého michani asi 200 ml vrouci vody. Hmota by méla byt pevna, ale tak jako
tésto na knedliky. Nakonec pridejte asi 100 g horkého rozpusténého sadla. Podavejte zvlast k
polévce.
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