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Suroviny

Porce: 8

- Sklenéné nudle 250 g

. Zelené fazolky, podélné prepulené 500 g

- Okurky, na Spaliky 2 ks

. Cerstva mata, nasekana 2 hrst

. Cerstvy koriandr, nasekany 1 hrst

- Nesolené arasidy, nasucho oprazené 4 1zice
- Dlouhé chilli papricky, zbavené seminek, nasekané 2 ks
- Na dresink

. Limetova stava 80 ml

- Rybi omacka 1 Izice

- Tmavy cukr 1.5 1Zice

- Sezamovy olej 1 1Zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Nudle dejte do misy, zalijte je vrouci vodou a nechte 5-8 minut stat, aby zmékly. poté scedte. Fazolky
varte 2 minuty ve vrouci osolené vodé, pak je scedte, proplachnéte pod studenou tekouci vodou a
znovu scedte a dukladné osuste. Pak v mise smichejte nudle, fazolky, Spaliky okurky, métu, koriandr,
arasidy a chilli. Prelijte dresinkem naslehanym ze vSech na néj potrebnych surovin.
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