Vajecny svitek s domaci smetanovou
majonézou

Kategorie: Predkrmy
Autor: evik85

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- bilky 2 ks

. sul 1 Spetka

- polohrubd mouka 1 1zice

- nasekana petrzelova nat 1 1zice

- sadlo - na vymazani pekace 1 Izice
- strouhanka - na vymazani pekace 1 1zice
- Smetanova majonéza

- zloutky 2 ks

. sul 1 Spetka

- plnotu¢na horcice 2 1zicka

- olej 1 salek

- mouckovy cukr 1 Spetka

- citonova stava 1 1zicka

- mléko 2 Izice

- uSlehana Slehacka 100 ml

Doba pripravy: 30 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Postup:

Z bilku se soli uslehame tuhy snih, do néj vmichame petrzelku a pak i mouku. Smés rozetreme do
vymazaného vysypaného pekace a ve stredné horké troubé zvolna upe¢eme do rizova. Svitek
prelozime, rozpulime, prendame na talire a prelijeme smetanovou majonézou: v mise Slehame zlouky
se soli a horcici. Po kapkach pridavame olej a stale intenzivné Slehame. Do husté majonézy pak
vmichame cukr, citrénovou stavu, mléko a nakonec slehacku.



