Cheesecake

Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 12

- Esicka susenky 220 g

- Méslo 120 g

- Cukr mouckovy 250 g

- Tvaroh 600 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek
- Vejce 3 ks

. Zloutek 1 ks

- Citronova stava 1.5 1zice
. Sul 1 Spetka

- Kakao 2 1Zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zemeé: USA

Pocet porci: 12

Postup:

Susenky rozdrtime a smichame s rozpusténym méaslem. Dortovou formu si vylozime pecicim papirem
a okraje vymazeme maslem. Poté do formy upéchujeme nachystanou susenkovou hmotu. Lucinu
rozmixujeme dohladka s cukrem, vanilkovym cukrem, citronovou stavou a pridavame vejce, zloutek a
sul. Polovinu hmoty vylijeme na su$enkové dno. Do druhé poloviny pridame kakao a také nalijeme do
formy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

PeCeme v troubé predehraté na 160 °C. Peceni konci ve chvili, kdy poklepeme lzici na bok formy a
zjistime, Ze se tésto chvéje jako zelé (asi po 30 minutach). Kola¢ nechdme ve vypnuté otevrené
troubé zhruba 2 hodiny dojit. Hotovy ozdobime Slehackou a jahodami.



