Kureci kostky na zelenine
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 20 g

- Kureci prsa s kosti 500 g

- Pikantni klobdsa 2 ks

. Zelena paprika, na kousky 2 ks

- Rapikaty celer, tence pokrajeny 2 ks
- Hladkd mouka 2 1zice

- Rajcatovy protlak 1 1zice

- Pepr 1 1zicka

- Mrazena kukurice 4 hrst

- Slepici vyvar 500 ml

- Jarni cibulka, nasekana na ozdobu 1.5 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Polovinu masla rozpalte v hrnci a opecte na ném kousky masa. Vyndejte je na talit a do panve dejte
kousky klobésy a na 3 minuty je opékejte. Vyndejte na talir ke kurecimu masu. Naopak do panve
dejte zbytek masla, vsypte kousky papriky i celer a opékejte asi 2 minuty, dokud nezacne zelenina
méknout. Vmichejte mouku, protlak a pepr a opékejte asi 1 minutu. Poté dejte do hrnce kukurici a


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

vyvar, vratte kureci maso i klobasu a 15 minut vSe varte. Podavejte posypané cibulkou.



