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Suroviny

Porce: 2

. Jablka, oloupana zbavena jadrinct a nakrajena na tenké koleCka 2 ks
- Maéslo 2 Izice

- Tmavy cukr 2 1zice

. Skorice 1.2 1zicka

- Voda 60 ml

- Vejce 2 ks

- Mléko 60 ml

- Vanilkovy extrakt 1.2 Izicka

- Dlouhé sikmé platky bagety 4 ks

- Maslo 1 ks

- Zakysana smetana nebo SlehacCka k podavani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Do hrnce nebo do hlubsi panve vlozte jablka, méaslo, tmavy cukr, skocici a vodu, privedte k varu a na
malém plameni nechte tdhnout asi 10 minut, az vSe zkaramelizuje a zhoustne. Sundejte prozatim z
plotny.

V hlubokém taliri si rozslehejte vejce, mléko a vanilku. Platky bagety do smési postupné ponorte, aby
se z obou stran nasakly.

Mezitim si v panvi nechte rozpustit maslo a vSechny platky z obou stran dozlatova osmazte, Trva to


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

3-4 minuty na kazdé strané. Opecené platky bagety rozdélte na dva talire, polijte je karamelem s
jablky a dejte si k nim zakysanou smetanu nebo slehacku.



