Fazolova polévka II
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Suroviny

Porce: 6

- Fazole cervené 200 g
- Sadlo 2 lIzice

- Celer 0.5 1zice

- Mrkev 2 ks

- Petrzel 2 ks

- Brambory 6 ks

- Cibule 3 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Kmin 1 Spetka

- Hladka mouka 2 1Zice
- Bujon 1 kostka

- Cesnek 3 strouzek

- Majoranka 1 Spetka

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Vegani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:
Fazole pres noc namocime do neosolené vody.

Do hrnce dame sadlo, na né pokrajenou zeleninu, brambory a cibuli, zalijeme vodou i s fazolemi,
déme sul, pepr a kmin a hodinu varime (do zméknuti fazoli).

Z mouky, cibule a sadla udélame jiSku, dame ji do polévky a varime jesté 20 minut. Pridame bujon,
rozetreny ¢esnek, majoranku a jiz nevarime.



