V medu pecena petrzel s cesnekovym aioli
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Suroviny

Porce: 7

- Maslo 80 g

- Med 175 g

. Petrzel, oloupand, prepulena 1 kg
. Palice ¢esneku, preptlend 1 kg

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Majonéza 300 g

- Citronova stava 2 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Méslo a med dejte do malého rendliku a na mirnim plameni zahrivejte
aby se maslo rozpustilo. Oloupané a prepulené petrzele dejte na plech, pridejte Cesnek, zalijte
medovym maslem, dobre promichejte a osolte a opeprete. PeCte 35-40 minut. Po upeceni
vymackneéte 4 ¢esneky a promichejte je s majonézou a citronovou Stavou, aby vzniklo aioli. Podavejte
spolecné s pecenou petrzeli.
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