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Suroviny

Porce: 1

- polohrubé vybérové mouky 3 sklenice

. prasek do peciva 1 ks

- jemného krystalového cukru 2 sklenice
- jemného krystalového cukru 2 ks

- oleje 1 sklenice

- strouhané cukety 2 sklenice

- vanilkovy cukr 1 ks

- vanilkovy cukr 1 1zZice

. emné nastrouhanych orisku 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Do mouky prosijeme prasek do peciva, pridame cukr, vejce, olej, nastrouhanou cuketu, vanilkovy
cukr, kakao, a nakréjené liskové orisky a zpracujeme ve vétsi mise. Tésto vlijeme do vymazané a

moukou vysypané babovkové formy a v predehraté formeé upeceme.

Vychladlou babovku vyklopime a sypeme mouckovym a vanilkovym cukrem.
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