Domaci pizza se sunkou a paprikasem
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Suroviny

Porce: 6

- Drozdi 0.5 kostka

. Cukr 1 1zicka

. Vlazné voda 250 ml

- Hladkd mouka 500 g

- Olivovy olej 6 1zice

. Sul 1 1zicka

. Sunka 150 g

- Rajcatové sugo 350 ml
- Bazalka 1 hrst

. Mozzarella 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Italie

Pocet porci: 6
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Postup:

V troSe vlazné vody rozmichejte cukr a rozdrobte do ni kvasnice. Nechte vzejit kvasek, ktery po péti
minutach zapracujte do mouky spolu s olejem a soli. Vytvorte hladké tésto, které nechte asi hodinu
kynout na teplém misté. Vykynuté ho rozdélte na 3 dily, které vyvalejte do 1 mm silné kulaté placky
(okraje nemusite nechavat silngjsi, vybéhnou v troubé). Tésto pomazte sugem (kolem okraje nechte 1
cm silny pruh), posypte mozzarellou, pokladte platky Sunky a paprikase a posypte nahrubo
pokrajenymi listy bazalky. Dejte do trouby vyhraté na maximum (idealné 250 stupnu Celsia) a pecte
8 minut.



