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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Méslo na vymazani formy 1 ks

- Hladkd mouka 128 g

- krupicovy cukr + 3 Izice extra 100 g
. Prasek do peciva 1.2 1zicka

- Jedla soda 1.8 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Jogurt + na ozdobu 125 ml

- Slunecnicovy olej 60 ml

- Pomeranc¢ova kura 1 1zicka

- Pomerancova stava 1 1zice

- Velké vejce 1 ks

- Vanilkovy extrakt 1.2 ks

- Pomerance 2 ks

- Mouckovy cukr na popraseni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. Méslem vymazte kulatou formu o pruméru asi 20 cm. V mise
smichejte mouku, krupicovy cukr + 2 Izice cukru extra, prasek do peciva, sodu a sul. Poté vmichejte
jogurt, olej, kliru i $tavu z pomerance, vejce a vanilkovy extrakt. Vlijte do formy a pecte asi 25 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Nechte zchladnout. Podavejte s kopeckem jogurtu, s oloupanymi dilky pomerance smichanymi se
zbylym cukrem a nudliCkami z pomerancové kury, zasypané mouckovym cukrem.



