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Suroviny

Porce: 4

- Karbanatky dle zakladniho rozpisu 8 ks
- Brambory 1.2 kg

. Sil - dle chuti 3 Spetka

- Mléko 500 ml

. Maslo 4 lzice

- Mrazeny hréasek 1.2 balicek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Karbanéatky pripravte dle zdkladniho rozpisu, osm z nich pouzijte do tohoto receptu. Brambory
oloupejte , nakrajejte na kousky a uvarte ve vrouci osolené vodé domékka. Pak je scedte,
rozstouchejte a spolu s mlékem a méslem naslehejte do hebké kase. Hrasek 1-2 minuty povarte ve
vrouci osolené vodé. Podavejte spolecné - karbanatky s kasi a hraskem.
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