Tunakove karbanatky s rajcatovo-avokadovou
salsou

Kategorie: Maso

Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 4

- Karbanatky 8 ks

. Cherry rajcata, prepulena 250 g
- Avokédo 1 ks

- Jarni cibulky 2 ks

- Olivovy olej na zakapnuti 10 ks
. Sul - dle chuti 220 $petka

- Skrojky citronu k podavani 4 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Karbanéatky pripravte podle zakladniho rozpisu, osm z nich pouzijte do tohoto receptu, zbytek nechte
na pridani nebo na pozdéji. Preplilend rajCata smichejte s kousky avokada a nasekanou cibulkou.
Zakapnéte olejem a podle chuti osolte. Servirujte spole¢né s karbanatky a skrojky citronu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

