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Suroviny

Porce: 4

- Rajcata 10 ks

. Cesnek. vyloupany 4 strouzek

. Cervené cibule 2 ks

. Cerstvy tymian + na ozdobu 1 1Zice

- Olivovy olej na zastriknuti 1 ks

- Rajcatovy protlak 1 1zice

- Kureci vyvar 750 ml

- Platky chleba pomazané lu¢inou k servirovani 8 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata prepulte, zbavte seminek a vyskladejte na plech, pridejte ¢esnek, na tenka kolecka pokrajené
cibule a posypte tymidnem. Nakonec vSe zastriknéte olejem, osolte a opeprete. Dejte na pul hodiny
péct do trouby vyhraté na 180°C. Protkak rozmichejte ve vyvaru, privedte k varu, vmichejte pecena
rajCata i s cibuli a Cesnekem a rozmixujte tycovitym mixérem dohladka. Podavejte posypané peprem
s platky chleba pomazanymi lu¢inou.
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