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Suroviny

Porce: 6

- Olivovy olej 3 Izice

- Cibule, nasekana najemno 2 ks

- Mrkev, jemné nastrouhand 3 ks

- Rapiky celeru, nasekané najemno 3 ks
- Cesnek, rozmélnény 3 strouzek

. Cervena ¢ocka 500 g

- Plechovka rajcat 800 g

- Rajcatové pyré 2 1zice

- SuSené oregano a tymian 2 Izice

- Bobkové listy 3 ks

- Zeleninovy vyvar 1 1

. Spagety 500 g

. Sil - dle chuti 3 Spetka

- Strouhany parmazan k servirovani 1 ks

Doba pripravy: 80 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Olej rozpalte ve velké hluboké panvi, prisypte cibuli, mrkev a celer a opékejte 15-20 minut, aby vse
zméklo. Na posledni 3 minuty dejte do panve i Cesnek. Poté vmichejte ¢oCku, az se obali tukem,
pridejte i rajcata z plechovky, pyré, oregano, tymian, bobkové listy a vyvar. Privedte k varu, snizte


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

plamen a nechte 40-50 minut probublévat. Cotka by méla zméknout a smés zhoustnout. Podle chuti
osolte. Ragu podavejte se Spagetami uvarenymi podle instrukci na obale, posypané parmazanem.



