Mandarinkova sladka rolada

Kategorie: Moucniky

Autor: samman

Suroviny

Porce: 1

- vejce 6 1zice

- polohruba mouka 6 1zice

. cukr 6 1zice

. smetana na Slehani 250 ml

- mandarinkovy kompot 1 plechovka
. zazvorova marmelada 4 1zice
. sul 1 Spetka

- ztuzovac Slehacky 1 ks
Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: PecCeni
Zarazeni: SvacCina

Zems: Ceské republika

Pocet porci: 1
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Postup:

Zloutky oddélime odbilk.z bilku vy$lehdme se $petkou soli pevny snih.Zloutky $lehdme aspon deset
minut s cukrem do svétlé pény,pomalu pri§lehame mouku a nakonec ru¢né primichame snih z bilka.

Tésto uhladime na pecici papir,a korpus upeceme na 180 asi 15 minut.Potom horky korpus sto¢ime a

po vychladnuti potreme zazvorovou marmeladou.Smetanu vySlehdme.Na marmeladu naneseme
smetanu a posypeme mandarinkami.Rolddu stoCime a nechame na 20 minut v ledici.

Poznamka:

Roladu si mizeme naplnit ¢imkoliv co ndm chutna.



