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Suroviny

Porce: 4

. Listové tésto 1 baleni

- Cukr 100 g

- Mléko 500 ml

- Vejce 3 ks

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Mouckovy cukr 0.5 hrst

- Kukuricny skrob (Gustin) 2 1zice
- Hladkad mouka 1 1zice

- Smetana 2 dl

- Maslo 50 g

. Citron 0.5 ks

. Kura z 1/2 citronu 2 1zicka

Doba pripravy: 240 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Listové tésto upeceme v troubé do zlatova.

V hrnci ohrejeme mléko s vanilkovym luskem, nechame si kapku mléka na rozmichani kukuriéného
Skrobu a hladké mouky.

Zloutky vys$lehdme s troskou cukru, zbytek cukru piiddme do mléka. Do vyslehanych Zloutkl
vmichdme smés mouky a Skrobu a vSe najednou nalijeme do mléka. Michdme do té doby, nez smés
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zhoutne. Zakapneme $tavou z pllky citronu a priddme trochu nastrouhané citronové kiry. Vyslehane
bilky a zamichame je do smési.

Dno formy pokryjeme upecenym platem listového tésta, nalijeme smés (2cm pod okraj), vySlehame
smetanu do Slehacky a natreme ji na smés. VSe prikryjeme dalSim platem upeceného listového tésta
a dame do lednice alespon 3 hodiny chladit. Pri servirovani pocukrujeme mouckovym cukrem.



