Tmava srdicka macena v cokolade
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Suroviny

- Hladka mouka 280 g

- Kakao 3 1zice

- Cukr mouckovy 200 g

- Vlasské orechy mleté 6 1zice

- Horka ¢okolada strouhana 100 g
- Méslo 140 g

. Zloutek 2 ks

- Cokoladové poleva 2 baleni

Doba pripravy: 1472 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Mouku prosijeme s kakaem, promichdme s mouckovym cukrem a orechy, ¢okolddou, pridame
pokrajené maslo a zloutky a zpracujeme na tésto. Tésto nechame odlezet zabalené v potravinové folii
v chladu jeden den.

Troubu predehrejeme na 160 °C, plech vylozime pecéicim papirem. Z tésta vyvalime plat, vykrdjime
srdicka a peceme je ve vyhraté troubé 10-12 minut, podle velikosti.

Vychladla srdicka namacime v rozpusténé cokoladové poleve, pokladame na pecici papir a nechame
zaschnout.
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