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Suroviny

- Hladka mouka 250 g

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Hrebicek mlety 1 Spetka
- Kakao 1 1zice

.- Maéslo 220 g

- Cukr mouckovy 80 g

- Vejce 1 ks

. Cokolada strouhana 100 g
- Mandle strouhané 50 g

- Hrebicky 1 baleni

- Rum 100 ml

- Med 2 1zice

Doba pripravy: 1469 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku prosijeme s praskem do peciva, mletym hrebickem a kakaem. Pridame pokrajené maslo,
cukr, vejce, nastrouhanou ¢okoladu a mandle a zpracujeme na tésto. Tésto zabalime do potravinové
folie, nechame je odlezet v chladu jeden den.

Troubu predehrejeme na 180 °C, plech vylozime pecicim papirem. Odlezelé tésto vyvalime na plat,
vykrajime z néj kolecka, prelozime nozem na plech, ozdobime hiebickem a peCeme ve vyhraté troubé
7- 9 minut.

Rozmichdme rum s medem. Horka koleCka potirame smési rumu a medu a nechdme je vychladnout.
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