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Suroviny

- Méslo 190 g

. Zloutek 1 ks

- Cukr mouckovy 110 g

- Pomeranc¢ova kura 0.25 1zicka
- Hladkd mouka 220 g

- Kakao 40 g

- Krém z bilé cokolady:

- Smetana na Slehani 100 ml
- Bila cokoldda 200 g

- Vajeény konak 3 1zice

- Maslo 50 g

Doba pripravy: 148 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maslo vyS$lehame se zloutkem, cukrem a pomerancovou kiirou do pény, primichame mouku prosatou
s kakaem. Tésto zabalime do potravinové folie a nechame odlezet.

Troubu predehrejeme na 180 °C, plech vylozime pecicim papirem.

Tésto rozdélime vyvalime na plat a vykrajujeme plné kyticky a kyticky s vypichnutym stredem.
PeCeme ve vyhraté troubé 6-8 minut. Vychladlé plné kyticky ozdobime krémem a slepime s kytiCkami
s vypichnutym stredem.

Krém z bilé Cokolady vytvorime tak, Ze smetanu na Slehani privedeme k varu. V ni rozpustime 200 g
bilé cokolady, pridame vajecny konak a méasla. VSe promichdme a vytvorime krém.
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