Hvezdicky s bilou cokoladou a marmeladou

Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Recepty.cz

Suroviny

- Liskové orechy 150 g

- Hladka mouka 380 g

- Cukr mouckovy 125 g

- Maslo 250 g

- Vejce 1 ks

- VisSniova marmelada 1 baleni
- Bila cokoldda 60 g

Doba pripravy: 1470 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Liskové oriSky nechdme oprazit nasucho na plechu v troubé nebo na panvi. Jesté teplé je promneme
v utérce, abychom je zbavili slupky, a najemno je nastrouhame.

Z mouky, cukru, oriSku, masla a vejce zpracujeme tésto, které zabalené do potravinové félie
nechame v chladu odlezet.

Troubu predehrejeme na 180 °C, plech vylozime pecicim papirem.

Tésto rozvalime na plat, vykrajujeme z néj hvézdicky a peCeme ve vyhraté troubé 8-10 minut, podle
velikosti hvézdicek.

Vychladlé hvézdicky slepime viSiovou marmeldadou a ozdobime tenkymi prouzky rozehraté bhilé
cokolady.
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