Linecka srdicka macena v cokolade
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Suroviny

- Hladka mouka 300 g

- Prasek do peciva 1 1Zicka

- Cukr mouckovy 150 g

- Skorice mletd 1 Spetka

- Hrebicek mlety 1 Spetka

- Méslo 120 g

- Mandle strouhané 5 1zice

- Cokolada na vareni 100 g

- Ztuzeny tuk 1 1zice

- Rybizova marmelada 1 sklenice

Doba pripravy: 1448 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z mouky prosaté s praskem do peciva, cukru, koreni, mésla a strouhanych mandli zpracujeme tésto,
které zabalené nechame 1 den odlezet v lednici.
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Troubu predehrejeme na 180 °C, plech vylozime pecéicim papirem. Tésto rozvalime na plat,
vykrajujeme z néj srdicka, nozem prekladame na plech.

Vykrajena srdicka peceme ve vyhraté troubé asi 6-8 minut.
Ve vodni 1dzni rozpustime naldmanou ¢okoladu se ztuzenym tukem a polovinu vychladlych srdi¢ek
namacime do Cokolady, tak aby byla pokryta pouze do pulky srdce ¢okoladou. Odkladame je

zatuhnout na pecici papir.

Poté je namazeme marmeladou a spojime srdiCcka macena a nemacena v ¢okoladé



