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Suroviny

- Tésto:

- Hladka mouka 500 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
.- Maslo 250 g

- Cukr vanilkovy 1 balicek

- Vejce 2 ks

- Napln:

- Voda 50 ml

- Mléko 200 ml

- Cukr mouckovy 350 g

- Vlasské orechy strouhané 275 g
- PiSkoty strouhané 275 g

- Rum 50 ml

- Krém:

- Vejce 1 ks

- Cukr krystal 70 g

- Rum 1 1zicka

. Cokolada rozpusténa 70 g

- Maslo 250 g

Doba pripravy: 1587 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pripravime si tésto na koSicky a nechame ho v chladu den odlezet.

Troubu predehrejeme na 180 °C, do formicek na kosSic¢ky vtlacime tenci vrstvu tésta a peCeme ve
vyhraté troubé 5-7 minut.

Na néapln svarime vodu s mlékem, primichdme cukr, ofechy, piSkoty a rum. Vychladlé koSicky
naplnime po okraj oriSkovopiskotovou hmotou.

Ve vodni 1azni vySlehame vejce s cukrem do zhoustnuti, nechame zchladnout a zaslehame rum,
zchladlou rozpusténou ¢okoladu a maslo. Krémem ozdobime naplnéné kosicky.



