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Suroviny

- Maslo 20 g

- Rohliky, housky - starsi 200 g

- Mléko 1 dl

- Spek 80 g

- Cibule 1 ks

- Hladkd mouka 50 g

- Vejce 1 ks

- Pazitka - jemné nasekana 1 1zice
- Majoranka - jemné nasekand 1 hrst
- Muskatovy orisek 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Dietni
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zeme: Rakousko

Postup:

Pecivo nakrajime na kostiCky a namocime do mléka. Cibulku a $pek nakrajime na jemno a
orestujeme v panvi na masle. V mise smichame osmazenou cibulku a $pek s nasekanou pazitkou a
majorankou, vejcem, moukou a pecivem. Dochutime soli, peprem a muskatovym oriskem. []Z tésta
vypracujeme stejné velké knedlicky, které uvarime v osolené vodé (jakmile vyplavou na povrch, jsou
varené). Knedlicky podavame [Js hovézim vyvarem a lzici
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nasekané pazitky.



