Vanocni hvezdicky
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Suroviny

- Hrubd mouka 3 hrnek

. Slehaéka 1 kelimek

. Hera 1 baleni

- Na obaleni:

- Mouckovy cukr 1 hrnek
- Skoricovy cukr 2 baleni

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Hrubou mouku prosejeme do misy, udélame dulek do kterého vlozime zméklou Heru nakrajenou na
kostiCky a prilijeme smetanu na Slehani. Ze vSeho vypracujeme tésto, které dame cca na hodinu
vychladit do lednice. Z tésta vyvalime na pomoucnéném vale tenky plat ze kterého vykrajovatkem
vykrajujeme hvézdy. Hvézdy vkladdme na pecici podlozkou(nebo na vymazany pecici papir) vylozeny
plech a peCeme cca 10 minut pri 180°C. Poté je jesté teplé obalime ve smési mouckového a
skoricového cukru
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