Cevabdici

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 5

- Hovézi krk ( nebo plec) 600 g
. Veprovy bucek 400 g

- Cibule 2 ks

- Vejce 1 ks

. Sil 4 1zicka

- Sadlo 1 lzice

- Pepr ¢erny Cerstvé mlety 2 1zicka
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 5
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Postup:

Maso veprové a hovézi umeleme. Maso musi byt velmi studené.

Oloupeme si 1 cibuli na jemno a zpénime ji na sadle dozlatova. Nechame ji vychladnout a poté ji
vmichdame k mletému masu, osolime, opeprime a pridame vejce. Poradné prohnéteme. Navlh¢enyma
rukama vytvarujeme valeCky, které po vytvarovani vlozime pecicim papirem vyloZeny plech a

upeceme v predehraté troubé na 180°C 15 minut. UpeCené nechame cca 5 minut odpocinout.

Podévame posypané prouzky cibule s bramborem a horcici.



