Domaci vanilkové rohlicky
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Suroviny

- Hladkd mouka 280 g

- Cukr mouckovy 40 g

- Vlasské orechy strouhané 50 g
- Mandle strouhané 50 g

. Zloutek 2 ks

- Maslo 200 g

. Citronova kura nastrouhand 1 1zicka
- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

- Na obaleni:

- Cukr mouckovy 300 g

- Vanilkovy cukr 2 balicek

Doba pripravy: 1320 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hladkou mouku si prosejeme na val, pridame do ni 40 g mouckového cukru, nastrouhanou
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citronovou kuru, nastrouhané vlasské orechy a mandle, zloutky, zméklé maslo a vypracujeme
kompaktni tésto, které vytvarujeme na valecCek, obalime potravinarskou folii a nechame 1 den
odleZet v lednici. 2. den tésto vyjmeme z folie a podélné nakrajime na 4 stejné dily, které vyvalime na
4 dlouhé 1 cm silné valecky. Tyto valecky nakrajime na stejné velké dily ze kterych vytvarujeme
rohlicky. Tyto rohlicky vkladdme na pecicim papirem vyloZeny plech a peCeme v predehraté troubé
na 180°C 8-10 minut. Jesté teplé je obalime ve smési mouckového cukru a vanilkového cukru.



