Kureci kari s ryzi
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehna 4 ks

- Rostlinny olej 30 ml

- Kokosové mléko 1 plechovka
. Cervend kari pasta 1 1zi¢ka
- Limetkova stava 1 1zice

. Cervend paprika 1 ks

- Cuketa 1 ks

- Bazalka Cerstva 1 hrst

- Koriandrové listky 1 hrst

. Priloha:

- Ryze 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Thajsko

Pocet porci: 4

Postup:

Ve woku na oleji orestujte kari pastu, pomoci varecky ji promichejte, aby se z ni uvolnilo aroma,
pridejte kokosové mléko, privedte k varu a nahazejte do vodu nadrobno nakrajena kureci stehna bez
kuze. Dukladné promichejte. Pridejte pokrajenou cuketu, papriku a limetkovou $tavu z 1/2 limetky.
Zamichejte a duste cca 3 minuty, aby zelenina lehce zmékla. Do kari pridejte pokrajené koriandrové
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listky. Kari ochutnejte. Pokud je treba vice osolit, pridejte rybi omacku, pokud mate radéji sladsi
chuté pridejte hnédy cukr. Je-li kari prilis slané, pridejte jesté trochu limetkové stavy. Hotové kari
podavejte s ryzi. Kazdou porci pred podavanim ozdobte listkem cerstvé bazalky.



