Brambory na pivu

Kategorie: Pokrmy
Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Slanina 60 g

- Cibule 1 ks

- Maslo 20 g

- Rozmaryn 1 snitka

- Pivo 250 ml

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime v osolené vodé, oloupeme a nakrajime na platky. Cibulku a slaninu nakrajime na
jemno a osmazime na masle. Pridame rozmaryn, platky brambor, dochutime soli a peprem a zalijeme
pivem. Priklopime poklickou a nechame par minut dusit. Nakonec brambory zapeCeme v troubé na
200° asi na 5 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

