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Suroviny

Porce: 8

. Listové tésto 1 baleni

- Jablko 4 ks

- Vanilkovy cukr 1 baleni
- Skoricovy cukr 1 baleni
. Citronova stava 1 1zice
- Med 1 1Zice

. Strouhanka 1 1Zice

- Vejce 1 ks

. Maéslo 1 1zice

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8
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Postup:

Jablka oloupeme, vybereme jadrinec, nakrajime na kosticky a zakdpneme citronem, aby nezhnédla.
Na panvi rozehrejeme maslo a na ném na chvili zprudka osmazime kosticky jablek, prisypeme oba
cukry a promichame. Pridame Izici medu, odstavime a opét promichdme, jestlize jablka pusti moc
Stavy, pridame strouhanku.

Listové tésto rozvalime na pomoucnéném vale na tenkou placku. Na stred tésta vlozime jablecnou
smés. Zavin zabalime, kraje uzavieme. Prendame na plech vystlany pecicim papirem, potreme
vejcem a vlozime do rozpalené trouby.

Peceme pri 200°C dozlatova.



