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Suroviny

Porce: 6

- Listové tésto 1 baleni

- Hrusky 4 ks

- Skoricovy cukr 1 baleni
- Vanilkovy cukr 1 baleni
- PiSkoty détské 1 hrst

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Hrusky oloupeme a pokrajime na malé kosticky a vlozime do misy, pridame skoricovy a vanilkovy
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cukr. Détské piSkoty rozmackame a smichame s hruskovou smési.

Rozpalime troubu na 180°C. Listové tésto rozvalime na tenky platek. Doprostied vlozime hruskovou
smeés a zavineme. Konce $trudlu zmackneme. Preneseme $trudl na pekac s pecici podlozkou nebo
pecicim papirem a umistime jej tak, aby byl konec platu dole pod $tradlem. Docilime tim, Ze se ndm
S$tradl pri peceni nerozevre. Nékolika rezy nozem tésto na vrchni strané strudlu narezeme, aby
mohla ze $trudlu unikat para. Pomazeme rozkvedlanym vejcem. Peceme v predehraté troubé na
180°C dozlatova.



