Kolac s merunkami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- tésto

- maslo 80 g

- prirodni cukr 200 g

- vejce 2 ks

- zakysana smetana 250 g
- jedla soda 2 1zicka

- hladkd mouka 250 g

- kakao 30 g

- kompotované merunky 800 ml
- drobenka

- maslo 20 g

- prirodni cukr 100 g

- mleta skorice 1 1zicka

- liskové orisky 100 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Nejdrive utreme zméklé maslo s cukrem do pény. Zaslehame vejce a vmichame zakysanou smetanu s
jedlou sodou. Priddme hladkou mouku prosatou s kakaem.

Merunky nechame v sitku okapat.

Pripravime drobenku, rozpustime maslo, promichame je s cukrem, skorici a nasekanymi orisky.
Tésto vlijeme do pekacku s pecicim papirem a poklademe ho pulkami merunék, ovoce zasypeme
drobenkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Peceme na 170 asi 35-40 minut.



