Masarykovo cukrovi
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Suroviny

- liskové orisky 150 g

- hladkd mouka 300 g
- mouckovy cukr 100 g
- maslo 200 g

- zloutek 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Liskové oriSky namocCime na 2 hodiny do studené vody. Pak vodu slijeme a oriSky osusime.

Mouku s cukrem prosijeme do misy, pridame zméklé maslo a zloutek. Vypracujeme hladké tésto a
zapracujeme do néj orisky.

Z tésta vytvarujeme 5 silngjSich valecku. Zabalime do alobalu a v lednici nechame ztuhnout.
Ztuhlé valeCky vybylime z alobalu a nakrdjime na platky. KoleCka rozlozimena plech s pecicim
papirem. PeCeme na 180 doruzova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

